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КАТАЛОГ 
КОЛБАСНЫЙ ЦЕХ 
500 КГ В СМЕНУ
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Мясорубка 
Foodatlas KY-22A

Клипсатор обвязчик 
ручной Foodatlas 
HR-350

Мясорубка 
Foodatlas KY-12

Термодымовая камера 
КТД-100 комбинир. 
(внутри нерж.сталь)

Фаршемешалка 
YBX-60 Foodatlas

Вакуумный упаковщик 
DZ-500/2H Foodatlas Eco

Куттер для мяса, овощей 
CP-30 Foodatlas	

Торговые весы 
Foodatlas 40кг/2гр ВТ-40Т

Шприц колбасный 
вертикальный 
VS-7L Foodatlas

Напольные торговые 
весы Foodatlas 
300кг/100гр ВТН-300

Шприц колбасный 
электрический 
Foodatlas HR-25L

Клипсатор ручной 
HR-550 Foodatlas

Измельчитель 
орехов, специй 
HR-16В Foodatlas
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Льдогенератор 
MQ-20 
Foodatlas Eco

Ларь морозильный 
МЛГ-500 Моноблок MB-211S

Полуавтоматический 
Слайсер WED-B220B-2 
Foodatlas

Ларь морозильный 
МЛГ-250

Пила ленточная для 
мяса Foodatlas JG-210

Датер полуавтомат 
HP-241B Foodatlas Pro

Тележка пельменная 
разборная, 
540х750х1800

Запайщик пакетов 
ручной (нож с боку) 
FS-400C Foodatlas

Поднос столовый 
470х370 мм, пластик

Запайщик лотков 
трейсилер настольный 
TP-100B Foodatlas Pro

Камера сборно щитовая 
6,61 м3
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КОЛБАСНЫЙ ЦЕХ 500 КГ В СМЕНУ
Foodatlas представляет комплект оборудования для производства 500 

кг колбасных изделий в смену. Вы сможете производить такие изделия как: 
колбасы варёные, копчённые,  полукопчёные, копчёно-варёные, ливерные, 
студни и зельцы, сосиски и сардельки, купаты и тд.  

Представленный комплект оборудования покрывает большинство тех-
нологических процессов для производства колбасных изделий, но не стоит 
забывать, что каждое производство уникально. Менеджеры отдела продаж 
«Foodatlas» помогут подобрать оборудование, исходя из вашего запроса и 
технологических процессов, которые вам нужно выполнять.

Дополнительно можно приобрести: разделочные столы, гастроемко-
сти, обвалочное оборудование, камеры для обжарки, котлы, камеры и авто-
клавы для варки, холодильное оборудование, вспомогательное технологи-
ческое и нейтральное оборудование.
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Мясорубка Foodatlas KY-22A

Мясорубка Foodatlas KY-22A предназначена для измельчения куско-
вого бескостного (жилованного) мяса и рыбы. Измельченный мясной ком-
понент используется для дальнейшего создания котлетных форм, наполне-
ния колбас и т.д.

Возможно наполнение колбас, так как в стандартной комплектации уже 
включены формы/насадки различного диаметра.Мясорубки промышленные 
серии KY основаны на принципе «Enterprise» (Энтерпрайз) — это классиче-
ский (стандартный) набор режущих устройств в мясорубке. В комплект вхо-
дят односторонний нож, сменные решетки (с диаметром отверстий 6 и 8 мм) 
и прижимная гайка. Такой принцип устройств является определяющим фак-
тором по предназначению оборудования.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Режущая система – Enterprise.
Производительность - 220 кг/час.
Мощность - 1100 Вт.
Скорость вращения шнека - 190 об/мин.
Вес нетто - 28 кг.
Габаритны товара – 485*320*530 мм.

Изделия - мясной, рыбный фарш различной степени измельчения, колба-
сы, купаты.
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Мясорубка Foodatlas KY-12

Мясорубка KY-12 предназначена для измельчения кускового бескост-
ного мяса и рыбы. Измельченный мясной компонент используется для даль-
нейшего создания котлетных форм, наполнения колбас и т.д. Возможно на-
полнение колбас, так как в стандартной комплектации уже включены формы/
насадки различного диаметра.

Благодаря широкому ассортименту решеток с отверстиями от 3 мм до 
20 на мясорубке серии KY можно измельчать различные виды мяса, рыбы и 
овощи для различных целей и задач - мелкий, паштетный фарш, рубленный 
фарш, крупнокусковой фарш и другое. Диаметр отверстий  решеток в ком-
плекте поставки 6 и 8 мм.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Режущая система - Enterprise.
Производительность - 150 кг/час.
Мощность - 800 Вт.
Скорость вращения шнека - 170 об/мин.
Вес нетто - 22 кг.
Габаритны товара – 425*300*500 мм.

Изделия - мясной, рыбный фарш различной степени измельчения, колба-
сы, купаты.
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Фаршемешалка YBX-60 Foodatlas

Фаршемешалка YBX-60 Foodatlas предназначена для перемешивания 
мясного, рыбного или овощного фарша, творожных масс, а также различных 
измельченных пищевых продуктов. Детали машины, контактирующие с пи-
щевыми продуктами, изготовлены из нержавеющей стали.

Фаршемешалка имеет удобную конструкцию: при опрокидывании ме-
сильной емкости (дежи) оператор повторно включает вращение рабочего 
органа, и выгрузка готового фарша происходит автоматически. Также изде-
лие имеет быстросъемный рабочий орган, что позволяет использовать раз-
личные по форме и назначению месильные лопасти для разных продуктов, 
а также удобно производить санитарную обработку по окончании работы.

Не секрет, что отечественное и европейское оборудование для фарша 
имеет большой объем. Поэтому фаршемешалка YBX-60 — недорогое и каче-
ственное решение для малых и средних мясоперерабатывающих предпри-
ятий, колбасных и пельменных цехов.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Производительность до – 100 кг/час.
Мощность – 1500 Вт.
Объем дежи геометрический – 100 л.
Объем дежи рабочий (загрузка) – 55 л.
Подъем опрокидывание дежи – ручное.
Вес нетто – 135 кг.
Габариты товара - 750*520*1000 мм.

Изделия – однородная масса при смешивании мяса и других продуктов в 
фарш.
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Куттер для мяса, овощей 
CP-30 Foodatlas

Куттер для мяса, овощей CP-30 Foodatlas предназначен для использо-
вания на предприятиях пищевой промышленности, в супермаркетах и про-
чих заведениях. Оборудование позволяет измельчить и смешать мясо, рыбу, 
охлажденные овощи и бескостные фрукты. Для измельчения сырья, его кла-
дут в специальную вращающуюся чашу. В процессе работы продукт попа-
дает под вращающийся в обратную сторону нож. Скорость вращения ножа 
составляет 1350 оборотов в минуту. При этом чаша вращается со скоростью 
30 об/мин. Такая разница вращений обеспечивает высокую производитель-
ность, которая достигает 150 кг/ч. Принцип работы устройства позволяет из-
мельчать сырье до мелкой консистенции. При поднятии крышки устройства 
срабатывает концевой выключатель, который останавливает вращение. Это 
защищает персонал от получения травм во время работы. Все пищевое обо-
рудование производителя изготовлено из нержавеющей стали или хроми-
ровано, что исключает вероятность коррозии и повышает срок службы. Все 
используемые материалы не выделяют вредных веществ.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Производительность до – 150 кг/час.
Мощность - 1500 Вт.
Объем дежи геометрический – 50 л.
Объем дежи рабочий (загрузка) – 30 л.
Скорость вращения дежи – 30 об/мин.
Скорость вращения ножа - 1350 об/мин.
Вес нетто – 110 кг. 
Габариты товара - 780*730*990 мм.

Изделия – однородный фарш из мяса, рыбы и других продуктов.
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Шприц колбасный вертикальный 
VS-7L Foodatlas

Шприц колбасный VS-7L используется для приготовления колбасы, сар-
делек, сосисок, шпикачек. Модель имеет вертикальное исполнение, поэто-
му подходит для работы с жидкими и структурно-неоднородными фаршами.

Шприц колбасный вертикальный VS-7L Foodatlas полностью сделан из 
нержавеющей стали. Компактные размеры позволяют помещать его даже на 
небольших кухнях. Модель оснащается 2 уровнями скорости порциониро-
вания. Ее инновационная система передачи обеспечивает быстрое освобо-
ждение плунжера для повторного заполнения. Повар может самостоятельно 
регулировать консистенцию подаваемого сырья, а набивка получается мак-
симально плотной, без попадания воздуха.

Продуманная внутренняя конструкция помогает избежать риска  
застревания фарша и образования бактериального налета.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Объём бункера – 7 л.
Количество дополнительных насадок – 4 шт. от 16 до 32 мм.
Материал дополнительной насадки - нержавеющая сталь.
Вес нетто - 13.5 кг.
Габариты товара – 785*304*304 мм.

Изделия – колбасы, сардельки, сосиски, шпикачки, купаты
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Шприц колбасный электрический 
Foodatlas HR-25L

Электрический колбасный шприц Foodatlas HR-25L представляет со-
бой автоматизированное устройство, созданное для приготовления широ-
кого ассортимента колбасной продукции промышленным способом. Данное 
оборудование ориентировано на большие заводы-изготовители и способно 
длительное время работать в безостановочном режиме.

Изделие отличает достойная производительность и невысокое потре-
бление электроэнергии. Четыре дозирующие иглы различного размера (16, 
22, 32, 38 мм) позволяют создавать большой товарный ассортимент колбас-
ных изделий. Для исключения выхода из строя при аварийных ситуациях из-
делие оснащено специальной опцией экстренного отключения.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность – 350 Вт.
Объём бункера – 25 л.
Количество дополнительных насадок – 4 шт.
Вес нетто – 46 кг.
Габариты товара – 440*330*915 мм.

Изделия – колбасы, сардельки, сосиски, шпикачки, купаты.
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Клипсатор ручной HR-550 Foodatlas

Клипсатор ручной HR-550 Foodatlas используется для клипсования скоб 
колбасы, сосисок и прочих пищевых продуктов. Функцией данного оборудо-
вания является сжатие клипсы, что обеспечивает герметизацию упаковки и 
повышает срок хранения продукта.

Рабочие части машины изготовлены из нержавеющей стали AISI 403, 
которая отличается долгим сроком службы и устойчивостью к агрессивной 
среде. Качественная сборка обеспечивает бесперебойную работу на протя-
жении всего срока эксплуатации. Оборудование работает в ручном режиме.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Производительность до – 20 шт/мин.
Минимальный размер обвязки – 2 мм.
Максимальный размер обвязки – 10 мм.
Материал клипсы – алюминий.
Вес нетто – 10 кг.
Габариты товара - 375*185*59 мм.

Изделия - колбасы, сардельки, сосиски и т.д.
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Клипсатор обвязчик ручной 
Foodatlas HR-350

Для выполнения обвязки колбасных изделий разных размеров мож-
но использовать клипсатор обвязчик ручной Foodatlas HR-350. Оборудова-
ние позволяет упростить процесс производства, а также значительно уско-
рить выпуск продукции.

Клипсатор обвязчик незаменим на пищевом производстве, в колбас-
ных и паштетных цехах, а также в точках общественного питания, в ресторан-
ном бизнесе, на предприятиях розничной торговли и в магазинах с собствен-
ной кулинарией. Техника может использоваться для работы с пищевыми и 
непищевыми продуктами. Использовать ручной клипсатор обвязчик можно 
для работы с натуральной и искусственной оболочкой.

Для обвязчика необходимы нити (капроновые, кулинарные, шпагат 
хлопковый), предназначение которых зависит от дальнейшего использова-
ния обвязанного продукта (заморозка, жарка, варка продукта). Рекомендуе-
мая толщина нити от 0,36 мм.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Минимальный размер обвязки – 10 мм.
Максимальный размер обвязки – 45 мм.
Размер рабочего стола - 300х300 мм.
Тип клипсы – нить.
Вес нетто – 15 кг.
Габариты товара – 460*295*390 мм.

Изделия - колбасы, сардельки, сосиски и т.д.
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Термодымовая камера КТД-100 
комбинир. (внутри нерж.сталь)

Термодымовая камера  КТД-100 комбинир. (внутри нерж.сталь) предна-
значена для горячего и холодного копчения мяса, кур и рыбопродуктов, изго-
товления колбас, сыра, мясных деликатесов в технологической среде, пред-
ставляющей собой смесь воздуха, горячего или холодного дыма и паров воды.

Камера работает в четырех основных режимах: подсушка, обжарка, вар-
ка, копчение. Дымогенератор и дымоохладитель объединены в общий узел 
(моноблок) и соединены с камерой коптильни с помощью трубопроводов.

В конструкции моноблока встроена система очистки дыма. В камере 
предусмотрена полуавтоматическая мойка внутреннего объема, дымогене-
ратора и трубопроводов.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность – 5,4 кВт.
Загрузка камеры – до 50 кг.
Температура внутри камеры - +20..+130 °C.
Температура изделия - +20..+130 °C.
Масса изделия - не более 300 кг.
Габаритные размеры с подставкой – 1950*850*1300 мм.

Изделия – копченые колбасы, мясные деликатесы и другие продукты.
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Вакуумный упаковщик 
DZ-500/2H Foodatlas Eco

Вакуумный упаковщик DZ-500/2H Foodatlas Eco предназначен для упа-
ковки продуктов растительного и животного происхождения. Также возмож-
на упаковка жидкой, порошкообразной и пастообразной продукции.

Вакуумные упаковщики защищают от образования плесени, гнили, 
окисления, сырости, а также сохраняют свежесть и качество продуктов, прод-
левая период их хранения.

Тип использования материала – мягкие упаковочные материалы (ва-
куумный пакет РР, PE, PET).

Широкий установочный диапазон температур позволяет расширить и 
применять различный материал для упаковки. Особенной чертой является 
дополнительная возможность установки даты на сварном шве.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Производительность вакуумного насоса – 20 куб. м/ч.
Время производственного цикла – 2-3 мин.
Ширина шва запайки – 10 мм.
Длина запайки – 500 мм.
Мощность – 0.9 кВт.
Размер вакуум камеры – 520*520*130 мм.
Вес нетто – 70 кг.
Габариты товара – 650*580*930 мм.

Изделия – упакованные в вакуумную упаковку пищевые продукты.
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Торговые весы 
Foodatlas 40кг/2гр ВТ-40Т

Торговые весы Foodatlas 40кг/2гр ВТ-40Т – высокоточное электронное 
оборудование с диапазоном взвешивания от 2 г до 40 кг.

Весы компактны и не занимают много места, поэтому устанавливаются 
на прилавок или любую другую рабочую поверхность. Платформа оборудо-
вания сделана из нержавеющей стали, поэтому она спокойно выдерживает 
повышенную влажность, регулярную очистку моющими средствами, взве-
шивание замороженной продукции, применение в холодильных камерах и 
на открытом воздухе.

Торговые весы ВТ-40Т имеют двухсторонний индикаторный дисплей с 
подсветкой. На нем отображаются вес, цена и стоимость товаров. Устройство 
программируется с помощью водонепроницаемой клавиатуры.

Оборудование может питаться не только от сети, но и от аккумулято-
ра. Батарея рассчитана на 20 часов непрерывной работы. При низком заря-
де на дисплей поступает предупредительное сообщение.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Наименьший предел взвешивания – 2 г.
Наибольший предел взвешивания – 40 кг.
Память, слот. – 7 шт.
Класс точности – III.
Вес нетто – 3 кг.
Габариты товара – 342*330*120 мм.
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Напольные торговые весы  
Foodatlas 300кг/100гр ВТН-300

Напольные торговые весы Foodatlas 300кг/100гр ВТН-300 – это элек-
тронное оборудование для взвешивания крупногабаритных тяжелых грузов. 
С его помощью выполняются торговые, учетные и технологические опера-
ции, производится фасовка и расчет стоимости продукции. Для изготовле-
ния напольных торговых весов ВТН-300 применяются высокоточные датчики, 
поэтому оборудование имеет минимальную погрешность измерения. Грузо-
приемная платформа выполнена из нержавеющей стали, что делает ее нео-
бычайно прочной и износоустойчивой.

Прибор имеет жидкокристаллическое табло с отображением веса (5 
цифр), цены за единицу товара (5 цифр) и общей стоимости (6 цифр). Для 
ввода информации используется влагостойкая клавиатура, объединенная 
с дисплеем.

Весы торговые укомплектовываются встроенным аккумулятором, по-
зволяющим до 20 часов эксплуатировать их в автономных условиях. При про-
стое оборудования срабатывает функция автоотключения, которая дольше 
сохраняет заряд батареи.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Наименьший предел взвешивания – 100 г.
Наибольший предел взвешивания – 300 кг.
Дискретность – 100 г.
Память, слот. – 5 шт.
Класс точности весов – III.
Габариты платформы – 400x500 мм.
Вес нетто – 11 кг.
Габариты товара – 400x500x800 мм.
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Измельчитель орехов, специй 
HR-16В Foodatlas

Измельчитель орехов, специй HR-16В Foodatlas подойдет для эксплу-
атации как на пищевом производстве, так и дома. Он измельчает специи и 
орехи, травы и крупы, любые сухие продукты. Можно использовать для по-
лучения более мелкой фракции круп.

Измельчитель изготовлен по современной технологии из высокока-
чественной нержавеющей стали. Для более широкой сферы применения 
и удобства пользователя при выгрузке готовой продукции прибор снабжен 
наклонным механизмом регулировки.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Производительность до – 8 кг/час.
Мощность – 1800 Вт.
Скорость вращения - 25000 об/мин.
Объем загрузочного бункера – 2.26 л.
Максимальная загрузка чаши - 0.8 кг.
Вес нетто – 5.5 кг.
Габариты товара - 245*205*365 мм.

Изделия – измельченные специи, орехи, травы и другие сухие продукты.
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Льдогенератор 
MQ-20 Foodatlas Eco

Льдогенератор MQ-20 предназначен для автоматического изготовле-
ния кубикового льда, который впоследствии используется для охлаждения 
напитков, сервировки блюд, подачи шампанского к столу. Устройство выда-
ет лед в виде цельной пластины, разделенной на ячейки. После разморозки 
ледяную тарелку можно легко расколоть на кубики с помощью ручного воз-
действия. Хранение льда выполняется в специальной камере: готовые плит-
ки могут находиться там до 12 часов.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Производительность до  - 1 кг/час.
Мощность – 320 Вт.
Вместимость бункера до – 8 кг.
Размер кубика льда - 23х23х23 мм.
Вес нетто – 34 кг.
Габариты товара - 410*570*740 мм.

Изделие – кубиковый лед.
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Полуавтоматический слайсер 
WED-B220B-2 Foodatlas

Полуавтоматический Слайсер WED-B220B-2 Foodatlas применяется 
для быстрой нарезки колбасных изделий, а также мяса и рыбы. Кроме того, 
такое пищевое оборудование подходит для тонкой нарезки овощей. Устрой-
ство позволяет регулировать толщину нарезки от 0 до 13 мм.

Для производства оборудования используются качественные сорта 
нержавеющей стали и алюминия, благодаря чему обеспечивается высокая 
прочность и устойчивость к агрессивной среде всех компонентов. Соприка-
сающиеся с пищевыми продуктами части устройства химически инертны и 
не выделяют вредных веществ.

Конструкция слайсера обеспечивает ровный срез строго по заданно-
му размеру. Высокая точность нарезки позволяет рассчитать в граммах вы-
ход готового продукта. Пищевое оборудование оснащено защитным кожу-
хом, делающим процесс нарезки максимально безопасным.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Производительность до – 30 кг/час.
Мощность – 210 Вт.
Скорость вращения – 570 об/мин.
Толщина нарезки – 0-13 мм.
Вес нетто - 14.5 кг.
Габариты товара - 410*400*350 мм.

Изделия – нарезанные на ровные слайсы колбаса, мясо, рыба и др.
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Пила ленточная для мяса 
Foodatlas JG-210

Пила ленточная для мяса Foodatlas JG-210 – предназначена для раздел-
ки, распиливания и нарезки мяса и костей, птицы и рыбы, находящихся в ох-
лажденном или замороженном состоянии.

Ленточные пилы применяется для распилки четвертин, отрубов и пор-
ционной разделки свежих и замороженных мясных продуктов, в т.ч. с костя-
ми, на куски различной массы и размеров.

Внешний корпус оборудования полностью закрывает все движимые 
части и агрегаты. Установка электродвигателя и электрической части обору-
дования скрыта, что исключает попадание пищевых остатков.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность – 850 Вт.
Полезная длина резки – 210*180 мм.
Скорость движения полотна – 15 м/с.
Размер рабочего стола – 380*365 мм.
Вес нетто – 38 кг.
Габариты товара – 520*490*840 мм.

Изделия – распиленные и нарезанные куски мяса и костей, птицы, рыбы.
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Тележка пельменная разборная, 
540х750х1800

Тележка пельменная разборная 540×750×1800 предназначена для раз-
мещения поддонов с полуфабрикатами (пельменями, котлетами, мантами, 
блинами и т.д.), подвергающимися заморозке. Она позволяет транспортиро-
вать продукты к морозильной камере, держать их там необходимое время, а 
затем отправлять к месту фасовки. Оборудование используется на пищевых 
предприятиях, в заведениях общепита, фермерских хозяйствах.

Тележка способна вместить 50 поддонов - в 2 ряда по 25 штук. Задняя 
часть устройства имеет специальный упор, препятствующий выпадению под-
носов при загрузке. Вспомогательные упоры есть и у каждой направляющей, 
чтобы противни не сдвигались во время транспортировки.

Оборудование изготовлено из пищевой нержавеющей стали, что обе-
спечивает ему устойчивость к низким температурам в морозильной каме-
ре. Передвижение обеспечивается за счет 4 поворотных колес со стопором.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Количество ярусов – 25 шт.
Вес брутто – 40 кг.
Габариты товара – 540х750х1800 мм.
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Поднос столовый 470х370 мм, 
пластик

Столовый поднос используется в качестве подставки для блюд, а так-
же для заморозки продуктов в морозильной камере. 

Благодаря компактности, каждый поднос вкладывается друг в друга, 
поэтому изделия не занимают много места для хранения. На поднос можно 
положить продукты и поместить в морозильную камеру при отрицательной 
температуре до -25 градусов. Ручки имеют повышенную жесткость, поверх-
ность подноса матовая и не скользящая. Подносы изготовлены из высоко-
прочного и экологически чистого пластика, который не выделяет вредных 
веществ. Изделия можно мыть в посудомоечных машинах при температуре 
не выше 85 градусов (при +90 °С изделие размягчается).

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вес нетто - 0.43 кг.
Габариты товара - 470х370х20 мм.
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Ларь морозильный МЛГ-500

Ларь морозильный МЛГ-500 предназначен для демонстрации и хра-
нения продуктов, полуфабрикатов и мороженого на предприятиях торговли 
и общественного питания. Благодаря своим компактным размерам модель 
может использоваться для выездной торговли, небольших торговых точек и 
прикассовой зоны.

Оборудование оснащено гнутым закаленным стеклом, которое при 
сильном ударе крошится на мелкие осколки, не повреждая ни человека, ни 
продукты. На внутреннюю поверхность стекла нанесено специальное тон-
чайшее покрытие, не позволяющее тепловым лучам проникать внутрь хо-
лодильной ванны ларя.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Объем – 396 л.
Потребляемая мощность – 0.216 кВт/ч.
Количество корзин в комплекте – 5, 6.
Температурный режим - от -25 до -18 °С
Вес нетто – 55 кг.
Габариты товара – 1404*604*880 мм.
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Ларь морозильный МЛГ-250

Ларь морозильный МЛГ-250 предназначен для демонстрации и хра-
нения продуктов, полуфабрикатов и мороженого на предприятиях торговли 
и общественного питания. Благодаря своим компактным размерам модель 
может использоваться для выездной торговли, небольших торговых точек и 
прикассовой зоны.

Оборудование оснащено гнутым закаленным стеклом, которое при 
сильном ударе крошится на мелкие осколки, не повреждая ни человека, ни 
продукты. На внутреннюю поверхность стекла нанесено специальное тон-
чайшее покрытие, не позволяющее тепловым лучам проникать внутрь хо-
лодильной ванны ларя.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Объем – 196 л.
Потребляемая мощность – 0.15 кВт/ч.
Количество корзин в комплекте – 2, 3.
Температурный режим - от -25 до -18 °С
Вес нетто – 40 кг.
Габариты товара – 804*604*880 мм.
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Датер полуавтомат 
HP-241B Foodatlas Pro

Датер полуавтомат HP-241B Foodatlas Pro – устройство для маркировки 
пищевой и иных видов продукции, помогающее наносить на упаковку базо-
вые данные о товаре в соответствии с действующими нормами и правилами.

Аппарат представляет собой устройство, оснащенное двигателем, пе-
дальным управлением и системой печати. Нанесение даты осуществляется 
по технологии термопереноса. Получаемое изображение отличается каче-
ством и стойкостью. Подходит для использования на различных типах мате-
риалов, включая бумагу, плёнку, кожу, полиэтилен и т.д.

Позволяет установить на упаковке всю основную информацию: дату из-
готовления, конечную дату использования, номер партии, массу, стоимость.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность – 60 Вт.
Упаковочная скорость – 20-80 шт/мин бесступенчатое регулирование.
Количество строк/символов – 3/15.
Тип печати – термоперенос.
Упаковочный материал - PP+PE+ETC+бумага.
Вес нетто – 8 кг.
Габариты товара - 220*260*315 мм.
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Запайщик пакетов ручной 
(нож с боку) FS-400C Foodatlas

Запайщик пакетов ручной (нож с боку) FS-400C Foodatlas позволяет вы-
полнять надежное и герметичное сшивание упаковки из полиэтиленовой и 
полипропиленовой пленки. Длина запаивания составляет 40 см, благода-
ря чему аппарат подходит под большинство типоразмеров готовых пакетов.

Запайщик пакетов ручной FS-400C предназначен для настольной уста-
новки, поэтому имеет небольшой вес и компактные размеры. Корпус аппара-
та выполнен из металла, что продляет его срок службы и обеспечивает защи-
ту от механических повреждений. На корпусе находится регулятор времени 
нагрева, позволяющий устанавливать время запаивания от 0 до 2,5 секунд. 
Спаивающим элементом выступает никелевая пластина.

Устройство укомплектовывается боковым ножом для отрезания излиш-
ков пленки после сшивания. Качество соединения регулируется в соответ-
ствии с типом и толщиной используемого упаковочного материала.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность – 600 Вт.
Вид нагрева – импульсный.
Нож обрезки пакета – есть.
Ширина шва запайки – 2 мм.
Длина запайки – 400 мм.
Вес нетто – 3 кг.
Габариты товара – 540*90*150 мм.
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Запайщик лотков трейсилер 
настольный TP-100B 

(210х148х100мм) Foodatlas Pro

Запайщик лотков трейсилер настольный TP-100B Foodatlas Pro пред-
ставляет собой электромеханическое устройство для запайки пластиковых 
контейнеров определенного размера – 210х148х100 миллиметров. Модель ТР-
100В – имеет поперечную протяжку ленты для запайки лотков.

Наиболее хорошо эта модель зарекомендовала себя при использо-
вании в малом и среднем бизнесе, работающем в сферах торговли и обще-
ственного питания, в том числе точек быстрого обслуживания. А также на 
предприятиях, занимающихся производством и упаковкой полуфабрикатов 
и иных товаров – как пищевого, так и непищевого профиля.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность – 1000 Вт.
Вид нагрева – импульсный.
Количество нагревательных элементов – 2.
Размер лотка – 210*148 мм.
Вес нетто – 25 кг.
Габариты товара – 260*700*300 мм.
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Камера сборно щитовая 6,61 м3

Хранение скоропортящейся продукции в условиях нарушения темпе-
ратурного режима зачастую приводит к утрате товарного вида и сокращению 
срока реализации продуктов питания, что может повлечь за собой значитель-
ные финансовые потери. Поэтому качественное холодильное оборудование, 
моноблоки, морозильные камеры и шкафы являются неотъемлемой частью 
технического оснащения любого магазина, склада и прочих заведений, дея-
тельность которых связана с поставкой и реализацией пищевых продуктов.

Камера представляет собой быстро монтируемую конструкцию, состо-
ящую из сэндвич-панелей. При необходимости возможно увеличение раз-
меров камеры с помощью специальных расширительных поясов. 

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Объем – 6,61 м3.
Толщина панели – 80 мм.
Тип соединения – шип-паз.
Габариты товара - 1960*1960*2200 мм.
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Моноблок MB-211S

Моноблок MB-211S обладает следующими преимуществами:

CHECK-CIRCLE комплектующие от надежных европейских производителей;
CHECK-CIRCLE компьютерное тестирование и контроль рабочих режимов;
CHECK-CIRCLE легкость монтажа, подключение и эксплуатации;
CHECK-CIRCLE простой демонтаж, возможность повторной установки;
CHECK-CIRCLE возможность использования холодильной машины в условиях повышен-
ной запыленности;
CHECK-CIRCLE удаление влаги из внутреннего объема камеры при повышенной влаж-
ности;
CHECK-CIRCLE корпус из оцинкованного металла с полимерным покрытием - надежная 
защита от коррозии и механических воздействий;
CHECK-CIRCLE предусмотрена возможность подключения подсветки камеры;
CHECK-CIRCLE опция «Зима-Лето» - для эксплуатации моноблоков на улице (при темпе-
ратуре до -10).

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 1.3 кВт.
Диапазон рабочей температуры - -15...- 25 °C.
Производительность до – 1200 м3/час.
Вес нетто – 73 кг.
Габариты товара – 807*790*704 мм.
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КОМПАНИИ FOODATLAS - 20 ЛЕТ!

Торговая компания «Foodatlas» -  
20 лет высокого качества  
и безупречной работы!

Основанный 1 февраля 2003 года в г. Челябинск, крупнейший поставщик 
различного оборудования, сырья и материалов для пищевой промышленности 
«Foodatlas», на днях отметил свой 20-летний юбилей. 

За это время компанией были достигнуты определенно высокие результаты. И 
стоит заметить, что опытный, сплоченный коллектив не намерен останавливаться на до-
стигнутом. В приоритетных планах на будущее, покорение других вершин и результатов!

С ЧЕГО ВСЕ НАЧИНАЛОСЬ?

После открытия в начале 2000-х годов, компания единомышленников начала 
налаживать поставки различного оборудования, аппаратов и машин для пищевой про-
мышленности, не спеша, осуществляя запланированные цели. 

ПЕРВЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ, И ПЕРВЫЕ МИНУТЫ РАДОСТИ.

К 2007 году, компания открыла собственный интернет-магазин, наполненный 
различным оборудованием для кухонь, предприятий общепита и многих, других про-
изводств. Сегодня жителям и предпринимателям страны, а также зарубежья, знаком 
доменный адрес agrozavod.ru, на котором по недорогой, приемлемой цене, предлага-
ется продвинутое, технологичное оборудование.

ВЕЛИКОЛЕПНОЕ ПРОДОЛЖЕНИЕ И РАСШИРЕНИЕ ГРАНИЦ.

Начиная с 2008 года начался новый виток развития. Были заключены успеш-
ные, долгосрочные контракты с несколькими заводами-производителями из Китая. 

2010-й год принес следующее, существенное, значимое событие.  Было осно-
вано контрактное производство под торговой маркой «AR», с поставкой, монтажом и 
при надобности запуском выбранного клиентом оборудования.

В 2013 году с «Foodatlas» договора о сотрудничестве подписали еще 6 фабрик 
из КНР. Ровно через год (2014 г.), в городе Челябинск, компания открыла собственный 
магазин. 

В магазине предложены различные товары и виды пищевого, торгового, фасо-
вочно-упаковочного оборудования, имеющего недорогую, доступную цену.

При заказе, покупке того, или иного оборудования, организация старается не 
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создавать клиенту дополнительных трат на поиски сопутствующих материалов, пред-
лагая купить все комплексно в одном месте.

ПРОХОЖДЕНИЕ СЛЕДУЮЩИХ ЭТАПОВ.

Хоть 2014 год определенно стал успешным, он сумел добавить свою ложку дег-
тя в историю развивающегося предприятия. Из-за санкций, наложенных на нашу стра-
ну, пришлось испытать некоторые трудности в расчетах. Это подтолкнуло к незамед-
лительному переходу на измененную структуру валютных операций.

И уже в 2015 году, была разработана, а после внедрена новая система для обе-
спечения безопасной работы оборудования.

НОВЫЕ ЦЕЛИ – НОВЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ.

С 2016 года, компания зарегистрировала свой товарный знак «Foodatlas», кото-
рый определенно обозначил новые приоритеты, будущие цели и задачи. 

Уже в следующем 2017 году, было проведено расширение, открытого в Челя-
бинске собственного магазина. 

И в 2018-м, было принято и осуществлено решение по открытию собственного 
склада в столице России, городе Москва. Через год, аналогичные склады, появились в 
Казани, Краснодаре и Самаре. Кроме того, «Фудатлас» начал долгосрочное, успешное 
сотрудничество с популярными маркетплейсами: ОЗОН, АлиЭкспресс, Вайлдберриз.

ДОСТИЖЕНИЯ, ЦЕЛИ И ПЕРСПЕКТИВЫ ДЛЯ НОВОГО ДЕСЯТИЛЕТИЯ.

2020-е годы начались со сложного этапа. Пандемия коронавируса как будто 
остановила жизнь по всему миру. Однако сплоченный и дружный коллектив «Фудат-
лас» справился. 

В тот тяжелый год, компания не только проработала как системообразующее 
предприятие, но и открыла новый, собственный склад в столице Урала, городе Ека-
теринбурге.

В начале 2021 года компания обновила сайт интернет-магазина, с переходом 
домена на кириллицу агрозавод.рф . Что сделало поиск,  подбор и оплату товаров бо-
лее легким и простым.

С первых дней существования снимаются видеоролики, которые в большом ко-
личестве рассказывают о том или ином оборудовании на платформе YouTube.

С наступлением 2023 года, «Foodatlas» не останавливается на преодоленных, до-
стигнутых результатах. Сегодня опытный поставщик смотрит в будущее с новыми пер-
спективами. Новый офис, открытый в центре Северо-Западной части Челябинска, от-
крывает другие горизонты. И уже опытная организация продолжает свой уверенный 
ход к преодолению новых задач.
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